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Me/ndc)l%n alure

Un viaggio nei piatti che hanno segnato il nostro percorso

Coscia cli Anatra comfit, salsa pechinese,

morbido di patate ratte
Uovo poché ga”ine Le selvagge" fritto, fonduta di Ta|eggio, asparagi e tartufo

Spaghettoni alla carbonara di lago

trota a\q‘umicata, pecorino e uova cli trota
Lavarello, crema di patate, salsa al limone e polvere di cappero
Dessert
Furo 55,00
Confit duck leg, peLinese sauce, mashed potatoes
Fried poached egg, Ta|eggio cheese Fondue, mushrooms and trume

Spaghetti with lake carbonara sauce

smoked trout, pecorino cheese and trout eggs
Lavarello (white lake \Cisch), potato cream, lemon sauce and caper powder

Dessert

Euro 55,00

Coperto 300 euro - Acqua 300 - Cagé 200

I menu sono serviti per l'intero tavolo
Menus are served for the entire table



Vwﬁw o ~Halia

mmemmm

]

Polipo scottato, insa]ata riccia in diversa consistenza, sa|sa ai ricci ch mare
Paccheri Mancini, crema di melanzane, calamari e pecorino stagionato
Pescato del giorno ne”a nostra miglior interpretazione

Dessert

Euro 55,00

Seared octopus, endive in dhflferent consistencies, sea—urchin sauce
Paccheri with cream O\Caulﬂergine, l)aloy squid and seasoned pecorino cheese
Fish orthe clay according to the cheps best interpretation

Dessert

Euro 55,00

Coperto 300 euro - Acqua 300 - CaFFé 200

I menu sono serviti per l'intero tavolo
Menus are served for the entire table
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Un viaggio di sei portate all'interno della nostra carta,

un percorso (Jettato da”o chelca”a scoperta dei piatti piU creativi e contemporanei.

Euro 65,00

Qur six courses menu,
An experience whereloy tke chelC wi” introduce you

to the most creative and contemporary dishes.

Euro 65,00

Coperto 3,00 euro - Acqua 3,00 - Caffe 2,00

I menu sono serviti per l'intero tavolo
Menus are served for the entire table



HY renie alla carla

Calamaro, cotechino, crema (Ji patate e pera

Squi(J, cotechino (sausage), potato cream and pear

Euro 20.00

Polipo scottato, insa]ata riccia in diversa consistenza, salsa ai ricci (Ji mare

Seared octopus, endive in cligerent consistencies, sea—urckin sauce

Euro 20.00

Carpaccio di controfiletto di agne”o marinato, panbrioc,nes,
salsa al cipo“otto e frutti rossi

Carpaccio 01C marinated Iamb, brioche Ioread, spring onion and red Fruit sauce

Euro 18.00

Spie&ini di maia|ino da latte |accato,
crema di topinamlour e cavolo cappuccio

Sucuing pig sLevvers, cream of Jerusalem artichoke and caloloage

Euro 18,00

Uovo poc,né ga“ine “l_e selvagge” Fritto, Fon&uta di Taleggio, asparagi e tartu{"o

Fried poached egg, Taleggio cheese \ConcJue, asparagus and truffle
turo 18.00

GrancJe pizzetta Fritta, culate”o, Eurrata e pomocJorini comfit

I_arge fried “pizzetta”, culatello ham, burrata and confit tomatoes

Euro 18.00
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La parte croccante della lasagna:
I_asagnette con conig|io, crema di porri, Parmigiano Reggiano e tartuFo
ﬂ]e crispy part o{? lasagna:

Lasagna with rabbit, leck cream, parmesan and truffle

Euro 20.00

Risottino Carnaroli Riserva San Massimo, mantecato al beurre blanc
con variazione di agone essiccato el I_ago d'Iseo
Carnaroli Risotto, whipped with beurre blanc
with a variation ordried Lake Iseo whitefish

Euro 20.00

Paccheri con crema di melanzane, Filangé di seppia e pecorino stagionato

Paccheri with cream oFaquergine, squi& and seasoned pecorino cheese

Furo 20.00

Ravioli cacio pepe, pere e gamloero rosso

Ravio|i Witl’i pecorino oheese an& pepper sauce, pear cream an& red prawns

Furo 22.00



Ldetsnde Palle

Pescato del giorno ne”a nostra miglior interpretazione
Fish orthe day according to the cheps l)est interpretation

Furo 26.00

l_avare”o, crema ch patate, salsa al limone e polvere di cappero

White\fish, potato cream, lemon sauce and caper powder

Euro 24.00

Petto d,anatra, Funghi shiital(e, miso, e chutney a”1 arancia amara

Duc|< |9reast, shiital(e mus]nrooms, miso, and ljitter orange chutney

Furo 26.00

Bisonte americano da pascolo in tagliata con crema (Ji carote
e mini hamlourger con cipo”a carame”ata
American loison steal( with creamed carrots

ancJ mini Iourgers with caramelised onions

Furo 30,00

Costata di manzo selezione grass fed con frollatura di 40 giorni servita
con verdure grigliate e patate arrosto. Pezzatura superiore al Lg
Beef steak, grass fed selection with 40 days maturation,
served with gri”ed vegetaloles and roasted potatoes. Size greater than one Lg

Euro GOO per etto

Vitello in doppia panatura croccante servito con misticanza e tartare
di pomodori al balsamico. Pezzatura circa GOOgg
Veal with double Ioreading, served with salad and tomato tartare,
with balsamic vinegar. Size of about 600 grams

Euro 45,00
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Un accurata selezione di Formaggi con varie stagionature
e lavorazioni accompagnati da marme”ate caserecce e miele

A care{"ul selection oF cheese, with homemadejams and honey

Piccola (sma”) Furo ]OOO
Norma'e (normal size) Furo 2000

Leanerl

Tortino di zucca, mousse di cioccolato e caramello, crema ing'ese all amaretto

Pumpl&in tart, chocolate and carame| mousse, amaretto English cream

Euro 8,00

Eclair con namelacha a”a noccio|a e mousse di topinamlour

Eclair with hazelnut name|al<a and Jerusalem artichoLe mousse

Euro 8,00

Maritozzo con crema pasticcera, panna montata e Frutti rossi

“Maritozzo” with custard, whippe& cream and red Ioerries

Euro 8,00

Mont Blanc: mousse di castagne, meringa e marron g|acé

chestnut mousse, meringue and marron glacé

Euro 8,00

Rum plantation X0 20 anni servito con selezione di cioccolati Fondenti

Rum plantation xo 20 years served with selection oF (Jarl( choco|ates

Euro 15,00

In alol?inamento: ca|ice di Passito
Pairec{ with: glass oF Passito

da Luro 6,00 a Euro 10,00



