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SELEZIONE DI PESCE DI LAGO:
MOUSSE DI LUCCIO, ACQUADELLE IN
CARPIONE, TROTA AFFUMICATA
E SARDA ESSICCATA

CASONCELLI ALLA BERGAMASCA
CON BURRO, PANCETTA E SALVIA

CAPPELLO DEL PRETE DI PECORA
GICGANTE BERGAMASCA SU SOFFICE
DI PATATE AL BURRO

DESSERT

EURO 40,00

Selection of lake fish:
Pick mousse, fried and marinated
atherines, smoked trout and dried sardine

Typical ravioli with meat, sage and butter

Local sheep meat, with potatoes and
butter

Dessert

Euro 40,00
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TARTARE DI TONNO ROSSO,
MOZZARELLA DI BUFALA, PETALI
DI CIPOLLA IN AGRODOLCE
E FRUTTI DEL CAPPERO

GNOCCHI DI PATATE CON
SALSA DI POMODORINI PACHINO, SALSA AL
POMODORO GIALLO. STRACCIATELLA.
ESTRATTO DI BASILICO E GAMBERO ROSSO

FILETTI DI TRIGLIA SU CREMA DI
MELANZANE ALLA PARMIGIANA

DESSERT

EURO 50,00

Tuna tartare, "mozzarella di bufala"
cheese, sweet and sour onion,
caper fruit

Gnocchi with tomatoes sauce,
yellow tomatoes sauce, stracciatella cheese,

basil extract, red shrimp

Surmullet fillets, with aubergine
"alla Parmigiana" cream

Dessert

Euro 50,00
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6 PORTATE A MANO LIBERA DELLO CHEF
EURO 65,00 PER PERSONA

Euro 65.00 per person

[UTTI I MENU VENGONO SERVITI ESCLUSIVAMENTE PER L'INTERO TAVOLO
ALL MENUS WILL BE SERVED FOR THE WHOLE TABLE
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ZUPPETTA DI PISELLI, CALAMARO, GAMBERI E NERO DI SEPPIA
Pea soup, squid, shrimps and squid ink

EURO 16,00

PLUMA DI MAIALINO IBERICO, FRAGOLE E RABARBARO
Iberian pork "pluma’, strawberries and rhubarb

EURO 18,00

TARTARE DI TONNO ROSSO, MOZZARELLA DI BUFALA, PETALI
DI CIPOLLA IN AGRODOLCE E FRUTTI DEL CAPPERO
Tuna tartare, "mozzarella di bufala" cheese, sweet and sour onion, caper fruit

EURO 20,00

LA NOSTRA VERSIONE DI CAPRESE
CONSISTENZE DI POMODORO, SPUMA DI MOZZARELLA,

GRANITA DI ACQUA DI POMODORO E POLVERE DI TARALLI
Our "Caprese salad"

Tomato, mozzarella cheese foam, slush of tomato water, "taralli" powder
EURO 15,00

CULATTA RISERVA CON PIZZETTA FRITTA E STRACCIATELLA
Culatta ham, with fried pizza and stracciatella cheese

EURO 16,00

UOVO POCHE FRITTO, TALEGGIO, ASPARAGI E TARTUFO NERO ESTIVO
Fried poached egg, taleggio cheese, asparagus and summery black truffle

EURO 16,00
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SPAGHETTONI MONOGRANO FELICETTI, AGLIO OLIO, CALAMARI
GAMBERI E SALSA DI PANE Al CEREALI
Monograno Felicetti spaghetti, garlic, oil, squids,
shrimps and bread sauce

EURO 18,00

GNOCCHI DI PATATE CON SALSA DI POMODORINI PACHINO,
SALSA AL POMODORO GIALLO, STRACCIATELLA, ESTRATTO DI BASILICO

E GAMBERO ROSSO
Gnocchi with tomatoes sauce, yellow tomatoes sauce, stracciatella cheese, basil

extract, red shrimp
EURO 18,00

RISOTTO AL PESTO GENTILE DI BASILICO, UOVA DI SALMONE

E TARTARE DI BRANZINO
Risotto with pesto (without garlic) sauce, salmon eggs

and seabass tartare
FEURO 18,00

CASONCELLI ALLA BERGAMASCA CON BURRO, PANCETTA E SALVIA
Typical ravioli with meat, sage and butter

EURO 14,00



Secendi Talls

FILETTI DI TRIGLIA SU CREMA DI MELANZANE ALLA PARMIGIANA
Surmullet fillets, with aubergine "alla Parmigiana" cream

EURO 23,00

CONTROFILETTO DI CERVO, FUNGHI CARDONCELLI E RIDUZIONE
DI AMARONE
Deer sirloin, with Cardoncelli mushrooms and Amarone wine sauce

EURO 25,00

CAPPELLO DEL PRETE DI PECORA GIGANTE BERGAMASCA
Local sheep meat with potatoes cream and butter

EURO 18.00

CREMOSO DI PATATE RATTE, ROMBO, PATE DI OLIVE E

CAPPERI
Potatoes cream, brill, olives paté and capers

EURO 24,00

1 Grands Classice

COSTATA DI MANZO SELEZIONE GRASS FED CON FROLLATURA
DI 40 GIORNI SERVITA CON VERDURE GRIGLIATE E PATATE ARROSTO

PEZZATURA SUPERIORE AL KG
Beef steak, grass fed selection with 40 days maturation,

served with grilled vegetables and roasted potatoes
Size greater than one kg

€ 6,00 PER ETTO

VITELLO IN DOPPIA PANATURA CROCCANTE SERVITO CON MISTICANZA
E TARTARE DI POMODORI AL BALSAMICO

PEZZATURA CIRCA 600GGC
Veal with double breading, served with salad

and tomato tartare, with balsamic vinegar
Size of about 600 days

€ 40,00



UN ACCURATA SELEZIONE DI FORMAGGI CON VARIE STAGIONATURE
E LAVORAZIONI ACCOMPAGNATI DA MARMELLATE CASERECCE E MIELE

A careful selection of cheese, with homemade jams and honey
€ 18,00

Dessarl

BAVARESE ALL'ANANAS, MERINGA AL BASILICO E LIME
Pineapple bavarian cream, with basil and lime meringue

€ 8,00

MOUSSE DI CIOCCOLATO AL LATTE CON GELATINA AL RUM E FRUTTI ROSSI
Chocolate mousse, jelly with rum, and red fruits

TARTELLETTA CON NAMELAKA AL LAMPONE E

CREMA AL PISTACCHIO
Tartlet with raspberry namelaka and pistachio cream

€ 8,00

LA NOSTRA VERSIONE DI TIRAMISU
Qur tiramisu

€ 8,00

RUM PLANTATION XO 20 ANNI SERVITO CON SELEZIONE

DI CIOCCOLATI FONDENTI
Rum plantation x or 20 years served with selection

of dark chocolates
€ 15,00



